
E N T R É E S

 6 HUÎTRES N°3 DE SAINT VAAST TATIHOU  14.00
Vinaigrette au Cidre et Echalotes, Pain de Seigle

ASPERGES BLANCHES BIO EN ROBE DE LARD DE COLONNATA  14.00
Siphon Parmesan, Roquette et Polenta, Jaune d’Oeuf râpé et Roquette à l’Huile de Noisettes

GSAUMON GRILLÉ À LA FLAMME, MARINÉ À L’ASIATIQUE  13.00
Oeufs de Truite et Lamelles de radis, Sorbet frais au Wasabi

GSALADE DE POMMES DE TERRE AU CITRON  12.00
Herbes fraîches et Hareng fumé, Câpres frits et Arënkha

PETITE BURRATA ET FENOUIL CROQUANT  14.00
Lamelles de poutargue, Vinaigrette au Basilic

CARPACCIO DE FAUX FILET DE BOEUF NORMAND  15.00
Emulsion de fanes de radis, Pickles variés et Herbes du jardin

i PRESSÉ DE BOEUF AU FOIE GRAS  14.00
Pickles

ENTRÉE DU JOUR  9.00

Prix net en euros TTC selon les dispositions réglées par le décret n°2002-1467 en date du 17 Décembre 2002.

i Plat Signature   G Plat sans gluten



P L A T S  P R I N C I P A U X

G TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU, FRITES FRAÎCHES		  19.00
Sauces Maison

GNOCCHI RICOTTA ET LÉGUMES DE SAISON		  19.00
Bouillon Cosses au citron, Pecorino

GMIGNON DE PORC MOUTARDÉ ET ROULÉ AUX ÉPICES CAJUN		  23.00
Gastrique à l’Orange et Tempura de légumes aux graines de fenouil

PASTILLA DE BOEUF DE 7 HEURES		  20.00
Brunoise de légumes croquants et purée de brocolis à la menthe, jus corsé

DOS DE MERLU MARINÉ AUX AGRUMES PUIS RÔTI À LA PLANCHA		 21.00
Boutons d’artichauts en barigoule et purée d’artichauts à l’ail noir, jus barigoule en siphon

GTRUITE MARINÉE À LA BETTERAVE ET AUX BAIES ROSES		  21.00
Risotto aux algues et pickles de radis

GSUPRÊME DE PINTADE CUIT À BASSE TEMPÉRATURE ET LAQUÉ		  22.00
Mousseline de Petits pois, pommes de terre confites et pickles d’oignons brûlés

FILET DE BOEUF NORMAND		  26.00
Comme une boulangère au cheddar

Purée d’épinards et petites carottes fondantes, jus de veau au cidre de Normandie

i BURGER PULLED PORK		  18.00
Frites Fraîches et Sauce Barbecue Maison

PLAT DU JOUR		  17.00

L E S  D O U C E U R S  D U  J E H A N N E

GLE CHARIOT DE SÉLECTION DE FROMAGES DE STEVEN LE GALL		 12.00
Sélection de pains de chez Yvonne

i BABA AU CALVADOS		  11.00
Sorbet Pomme Granny Maison & Siphon Muscovado

GPANNA COTTA NOIX DE PÉCAN		  10.00
Crémeux Miel Glace Lavande

G ASSIETTE DE GLACES ET SORBETS 		  8.00

A LA FAÇON D’UN PARIS-BREST		  11.00
Chocolat, Framboise et Sorbet Framboise

TARTELETTE FRAISE-CITRON		  12.00
Sorbet aux 5 herbes

FINGER COCO CITRON VERT ET GEL PASSION		  9.00
Sorbet passion

CAFÉ / THÉ GOURMAND		  11.00
Sélection De Mignardises Maison

DESSERT DU JOUR		  8.00

Prix net en euros TTC selon les dispositions réglées par le décret n°2002-1467 en date du 17 Décembre 2002.

i Plat Signature   G Plat sans gluten


